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Kalenderwoche 35 | Montag, 24.08.26 - Sonntag, 30.08.26

(o /NG

Ketaff

Gruppe Position Menge

Hit 1) Lasagne mit Rindfleischfillung

Hit 2) /Q@ Pochiertes Lachsfilet an Zitronensauce dazu Wildreis und Blattspinat

Hit 3) 6 Gespickter Rulndsbraten an Rotweinsauce dazu Nudeln und
Randengemiise

Menu 1) /QZ Hacktatschli an Provencalesauce dazu Trockenreis und Mischgemiuse

Menu 2) Poulet Meatballs an Currysauce dazu Fusilli und Riebli

Menii 3) /Q@ Schwelnsgesc.:.hnetzeltes mit Rosmarin-Honigsauce dazu Bratkartoffeln
und Ofengemiuse

Men 4) 47) | Gratinierte Bundner Pizokel mit Hackfleisch und Gemuse

Menii Vegi 1) /QE HaIIoun_nschnl.t.zeI mit Balsamicojus dazu Kartoffelstock und
Krautstielgemiise

Menl Vegi 2) {fj Ravioli Verdura mit Gemusefillung an Tomatenrahmsauce

Menti Vegi 3) ’Qé Quorng_eschnetzeltes an Schnittlauchsauce dazu Quarkpolenta und
Broccoli

Menu Vegi 4) Tofu-Gemdisecurry mit griinen Linsen und gehackten Nissen

Monatsangebot 1)

Gnocchi Uberbacken mit Feta und Tomaten

Monatsangebot 2)

Riz Casimir mit Pouletfleisch

Monatsangebot 3)

Trutensaltimbocca an Rosmarinsauce dazu Risotto und Ruebli

Monatsangebot 4)

Gebratenes Saiblingfilet mit weisser Portweinsauce, Butterreis und Erbsli
mit Ruebli

Salate 1) Fenchelsalat
Salate 2) Maissalat

Suppen 1) Spinatcremesuppe
Suppen 2) Currycrémesuppe
Siissspeisen 1) Mangocreme
Sussspeisen 2) Apfelkompott

Fleischherkunft: Rind- Kalb- Schwein- Poulet- Lamm- und Trutenfleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz. | Herkunft von Fisch und Krustentiere, siehe
Meniiverpackung. | Menu-Anderungen vorbehalten. | Wir deklarieren die gesetzlich vorgeschriebenen Allergene. | Bei weiteren Allergien oder Unvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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