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Anmerkungen
Menii vom 05.10.2026 - 11.10.2026 (KW 41) e Sonnerstes
Wochentag Menu 1 Vegi -Gericht Wochenhit
Auberginen- Auberginen- Auberginen-
Steinpilzcremesuppe Steinpilzcremesuppe Steinpilzcremesuppe
Montag Blattsalat mit Mais Blattsalat mit Mais Blattsalat mit Mais
Wild Bratwurst (H&S) Penne cinque pi Gebratener Saibling
05.10.2026 Feigen-Senf Kase-Tomatenrahmsauce Rotweinreduktion
Dorrbohnen Petersilie =< Truffelwirsing
Bratkartoffeln Kartoffelplree
Schokomousse mit Rahm Schokomousse mit Rahm Schokomousse mit Rahm
Stangenselleriesuppe Stangenselleriesuppe Stangenselleriesuppe
mit Zitronenzeste mit Zitronenzeste mit Zitronenzeste
Dienstag Kohlrabisalat Kohlrabisalat Kohlrabisalat
Trutenragout mit Speck Massaman Curry Gebratener Saibling
06.10.2026 Burgunderweinsauce Kokosmilch, Tofu Rotweinreduktion
Champignons, Karotten, Kartoffeln, Blumenkohl, = Triffelwirsing
Silberzwiebeln, Butternudeln | Minimais, Kirbis, Basmatireis Kartoffelplree
Orangen-Kokoscake Orangen-Kokoscake Orangen-Kokoscake
Sauerkraut- Sauerkraut- Sauerkraut-
Apfelcremesuppe Apfelcremesuppe Apfelcremesuppe
Mittwoch Gurkensalat, Dill & Sauerrahm | Gurkensalat, Dill & Sauerrahm | Gurkensalat, Dill & Sauerrahm
Schweinsbraten Truffel-Ricotta Gebratener Saibling
07.10.2026 Pfeffersauce Ravioli Rotweinreduktion
Broccoli mit Mandeln Rahmsauce = Triffelwirsing
Polenta Krautstiel Kartoffelplree
Caramelkopfli mit Rahm Caramelkopfli mit Rahm Caramelkopfli mit Rahm
Gemisecremesuppe Gemisecremesuppe Gemiusecremesuppe
mit CroGtons mit Cro(tons mit Cro(tons
Donnerstag Blumenkohlsalat / Haselntisse | Blumenkohisalat / Haselnlusse | Blumenkohlsalat / Haselnlisse
Kdnigsberger Klopse (k) Bami Goreng Gebratener Saibling
08.10.2026 Kapernrahmsauce (Indonesisches Nudelgericht) Rotweinreduktion
eingelegte Randen Kefen, Karotten, Peperoni, =" Triffelwirsing
Salzkartoffeln Mungosprossen, Spiegelei Kartoffelptree
Profiterolles mit Schokosauce | Profiterolles mit Schokosauce | Profiterolles mit Schokosauce
Gemisebouillon
Ochsenschwanzsuppe it Backerbsen Ochsenschwanzsuppe
Freitag Zucchettisalat mit Oliven Zucchettisalat mit Oliven Zucchettisalat mit Oliven
.. Forellenfilets () Wirsing-Rouladen Gebratener Saibling
09.10.2026 Orangensauce mit Pilzfullung Rotweinreduktion
geschmorter Chicorée Randen-Rotweinjus Qe Triffelwirsing
Wildreis Kartoffelplree Kartoffelplree
Panna Cotta / Brombeeersauce] Panna Cotta / Brombeeersauce|Panna Cotta / Brombeeersauce
Champignon-Kraftbrithe Champignon-Kraftbrithe _ Sl
- Bitte Mahlzeiten NICHT mit den Deckeln der
Sam Stag B|attsa|at mit E| B|attsa|at mit E| Mabhlzeitenlieferungen in Mikrowelle aufwarmen
Lamm-Cevapcici Klrbisgnocchi Hinwels zum Datenschutz
10.10.2026 Ajvar (balkanische Gemiisesauce) Salbeirahmsauce
Krautertomate gerostete Baumnusse .
. lhre Angaben werden geméss dem
Llnsenragout Datenschutzgesetz (DSG) sowie dem
Mandarinenkomp. mit Pistazien | Mandarinenkomp. mit Pistazien| Informations- und Datenschutzgesetz
Kurbis-Kokossuppe Kirbis-Kokossuppe g‘:i:‘bfl‘ttg:; Zirich (IDG 21) T die
mit Curry mit Curry Bestellung verwendet.
Sonntag Rettichsalat mit Sesam Rettichsalat mit Sesam ,
. Im Rahmen dessen kann es notwendig
Ri ndSStroQanOff HaUSgemaChte sein, bestimmte Informationen uber
11.10.2026 Paprikasauce Serviettenknodel unsere interne Kommunikations-

Champignon, Peperoni,
Essiggurken, Pilawreis

Pilzrahmsauce
Rotkraut und Rosenkohl

Linzerschnitte

Linzerschnitte

plattform zwischen Fahrer:innen und
Koordinator:innen auszutauschen.

(S) Schwein / (K) Kalb / (R) Rind / (P) Poulet / (T) Trutten /

(IT) Italien / (ohne Hinweis ist das Fleisch schweizerischer Herkunft)




